


Qwur som?

Terra Fruits és un projecte que compta amb
la participacié de diverses cooperatives de Ila
Denominacié d’Origen Protegida Siurana, totes elles
productores d’olives arbequines de gran qualitat.

El projecte neix de la iniciativa de Marc Romera,
professional i apassionat del mdén de 'oli de qualitat.

Comptem amb el recolzament del Grup Unid com a
partner operacional pels processos d’extraccio de l'oli,
envasat i logistica.




ZONA PRIORAT

e Altitud + 350 m
* Menys problemes mosca | plagues

e |deal per a la produccid d’oliva
ecologica. Lliure de residus.

* Olis més marcats en picant i amarg

 Més polifenols, parametre molt
apreciat per la Salut

« Acid Oleic més alt. Ens ajuda a
mantenir baix el nivell de colesterol.

ZONA CAMP

* Olives cultivades al costat del mar
mediterrani

* Olis molt agradables, fruitats dolcos
molt apreciats pels consumidors

« ZONa Molt adequada per a la
recol-leccid del fruit en verd, a
principis d’octubre



Entorn: DOP Suorana
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DOP SIURANA

.Ic_zla 23 DOP(d’goIi gnés antiga “La DOP Siurcma
'Espanya (1977 , ,
« Representa I',24% de la superficie €S lCl DOP llder a

de DOPs d’oli espanyoles

 Representa el 20,39% de les ventes
d’oli amb DOP

Espanya”



1 els nullors fruats.
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moltes generacions que han treballat 1 treballen

les oliveres
Saben com cwdar 1 respectar la terra per a que

don
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Els nostres pagesos
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Els agricultors han estat des de sempre els nullors
defensors del nostre paisatge, ja que cuidar la
Naturalesa forma part de la seva forma de vida.
Senseells,moltespetites poblacionsrurals quedarien

deshabitades 1 el seu entorn natural quedaria
abandonat.
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L Arbequana

* Varietat originaria de Catalunya, concretament
zona de les Garrigues, Priorat i Siurana.

* Oliva de calibre petit (1-2 gr).
*E| vigor de I'arbre és mitja-baix.

e Té una bona resistencia a les malalties, tot i que
en algunes zones és sensible a la mosca.

 Maduracio primerenca (octubre - novembre).

* Resisténcia mitjana a la seva recol.lecio.
Majoritariament es fa recol-leccid manual.

L’Oli Arbequi
* Olis molt fruitats, i elegants.

* Olis molt equilibrats, apreciats per tots els
mercats.

« Acostuma a tenir una produccido molt regulars.




m Tipus de cultiu

Cultiu intensiu
Enfocat a la produccio.

Culaau tradicional | . .. f. s | Cultiu BCOlégiC
(8O olweres / Ha). S s aE EE ] Enfocat a la proteccio del med.
El més habutual. Pt e i p =, B Cultius certificats.(”)

“El cultiu ecologie: no admet els fitosanitaris de sintesi, tan sols es pot utilitzar coure i caoli i fems procedents d'animals ecologics
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Implantacio de cobertes vegetals
“Picar la rama” per retornar materia organica al terra
Aplicacio minima de pesticides / potenciem els mitjans fisics
Reduccio del consum dagua al minam. Recs de suport molt controlats.
Ramats dovelles en les inques que ho permeten.
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EZ Muuamitzem el transport de les oliwes al moli o
' Reutilitzem el pinyol de Lolwa per fer combustible. N T
Millora Tecnologica Disponible per optimitzar els recursos hidrics i energétics. . — =

Unalitzem envasos 1 materials reciclables. |
Potenciacio de leconomia circular.
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Des de Terra Fruits seguim tot el procés d’elaboracio de 'oli per a
gue el resultat final sigui excelent.

Al camp, seleccionem les parcel-les que meés ens interessen per la
seva aportacio diferencial als olis i controlem I'estat de maduracié
del fruit per aconseguir el perfil desitjat.

En el moment de la recol-leccid, optem per recollir només olives
sanhes. | fem el procés de recol-leccio i elaboracidé de I’oli amb el
minim interval de temps, per a elaborar oli amb les olives fresques.
Procurem que siguin menys de 4h.

L’'extraccio de l'oli es fa només per procediments mecanics. Els
nostres molins treballen amb temperatures baixes i batut curt. Els
diposits d’emmagatzematge de I'oli compten amb les condicions
optimes. | sempre posant’accent enla neteja durant totes les etapes
del proceés.

Un dels objectius de Terra Fruits és oferir un perfil d’oli estable
durant tots els anys.

Com elaborem els nostres olis?

Recol-leccio del frut
Neteja
Molturacio

Batut a baixa temperatura

Centrifugacio amb baix consum

dagua

Emmagatzematge a temperatura
constant

Seleccio

Filtrat 1 Envasat




Lnvasat

 Facil adaptacid de la capacitat de produccio
* Possibilitat de produir diferents formats

e Facilitat per produir formats especials

e Instal-lacions de facil neteja i treball

e Laboratori propi
e Control de la tracabilitat
« Gran equip professional, format i preparat

Certificacions

| international |
food standard

LA PRODUCCIO

SIURANA

DENOMINACIO D'ORIGEN
PROTEGIDA
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Hangant procediments

OR OR
DEL CAMP DEL CAMP

E
ol d'Dliva Vierge Extra ARBEQU‘NA f-\ﬂB QL”NA
cbtingut cdirectamant ol | INFORMACI® NUTRICIOH

if e |5 cador | de MNescés
de T

naumir preferentmeant

Terra fruits SCCL
Reus (Spain)
www terrafruits.coop

OLI D'OLIVA OLl D'OLIVA
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NOTA DE TAST

Oli d’oliva verge extra 100% arbequi.

Oli de perfil equilibrat i complex, afruitat d’'oliva T
verda mitja alt, identificable en nas | boca, amb OR ' ' OR
gran diversitat d’aromes vegetals secundaris, herba NN DEL CAMP [ DEL CAMP
verda, tomaquet verd, ametlla verda, carxofa, kiwi e o e
| pell de platan. També apareixen matisos d’altres siurana [RESHEI e VBRGE BXTRA \
fruites com la maduixa i d (|
el platan. =
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La sensacio en boca és a ametlla verda, destaca
la seva amargor | picant molt equilibrats, amb una
astringencia final gue no interfereix en el seu perfil.




NOTA DE TAST

Acidesa O,]

Peroxids 4,8
K270 009 KM  OR
K232 1,58 P DEL CAMP

Or del Camp.

INFORMACIO NUTRICIOH

Terra fruits SCCL
Reus (Spain)
wwwterrafruits.coop

OLI D'OLIVA
SIURANA VERGE EXTRA
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ARBEQUINA

OR
DEL CAMP

OLI D'OLIVA
VERGE EXTRA

SELECCIO
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= A la cuana
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El camp és la nostra passio; I’oli el teu plaer. Et recomanem gaudir d’Or del Camp amb:
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marinats, escabetxos | amb herbes
confitats aromatigues

OR
DEL CAMP

of i .-...{}.;: .-f.?-.

OLI DXOLIVA
VERGE EXTRA

carns | peixos en cru calcots i romesco |deal per gelats | per
marcar el gust de la
fruita calenta







	b58ad59f371741aa0a06c9071663f6b9359fa787ce240ccd752f97cd180bc716.pdf
	b58ad59f371741aa0a06c9071663f6b9359fa787ce240ccd752f97cd180bc716.pdf

